
Friet  

Padron Peppers 

Bitterballen

Vegan bitterballen 

Kaastengels 

Zongedroogde tomaten pavé

Escargots 

Chicken Strips

Zuurdesembrood 

Olijven

Verse groene salade

Gemarineerde feta 

Borrelplank 

Zeeuwse Oesters 
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9

9

9

9
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8

5

5

5

6

14.5

9/17

LUNCH

In ons restaurant kun je alleen pinnen.

Heb je allergieën? 
Vraag onze medewerkers voor meer informatie.

met mayonaise

met zeezout

met mosterd (6)

van Cas en Kas (6) 

 met chilisaus

 van aardappel met kruidenaioli

met knoflookboter & krokant zuurdesembrood

met huisgemaakte boter

met huisgemaakte dressing

 met geroosterde chili en olijfolie

met hummus, feta en olijven

met mignonette (3/6)

Kaasplankje van Kef 3/5 12/17
Fiore, Cono, Blauw Geit, Tynjetaler en/of Bleu de Basques
Wine pairing +14/23

BORREL
VANAF 13:00



LUNCH

Florentine gepocheerde eieren 11
met hollandaisesaus, spinazie, zuurdesem brood

Benedict gepocheerde eieren 12
met hollandaisesaus, ham, zuurdesem brood

Royale gepocheerde eieren 13
met hollandaisesaus, zalm, zuurdesem brood
Extra’s: zalm / ham / spinazie / paddenstoelen / extra ei +2

Soep van de dag 8.5
met zuurdesembrood

Caesar salade 12
met little gem, bacon, ansjovis, parmesaan, croutons (gegrilde kip +3.5)

Croque monsieur/madame 12/13
met ham, Gruyère, bechamel/spiegelei

Lindenhoff burger 150 gr 19
met brioche, Gruyère, bacon en blauwe bessenjam, salade, friet 

Burrata tartine 15
met Spinata Romana, gepocheerde vijg, salsa verde en rucola

Gegrilde mediterraanse groenten tartine 12
met hummus, aubergine, courgette, tomaat en paprika

“Slow roast beef” tartine 15
met Picanha geroosterd vlees, ui marmalade en gerookte aïoli

BIJGERECHTEN

Friet

Gebakken krieltjes

Groene salade

Seizoensgroenten

5

5

5

5
met seizoensboterZuurdesem brood 5

Broodgerechten worden geserveerd met zuurdesem van VanMenno

11:00- 16:00

Niçoise Salade 12
met little gem, geroosterde krieltjes, olijven, cherry tomaatjes, gekookte eitje 
(gegrilde tonijn +5.5)



LUNCH

BITES

Fries

Padron Peppers 

Bitterballen

Vegan bitterballen 

Cheesesticks

Sun-dried tomato pavé

Escargots 

Chicken Strips

Sourdough bread

Olives

Seasonal green salad

Marinated feta

Bites selection

Dutch Oysters 

5

7

9

9

9

9

12.5

8

5

5

5

6

14.5

9/17

with mayo

with seasalt 

 with mustard (6)

from Cas en Kas (6) 

with chilisauce

of potato with garlic and herb aioli

with garlic butter & crispy sourdough bread

with homemade butter

with homemade dressing

with roasted chili and olive oil

with hummus, feta and olives

with mignonette (3/6)

Cheese Platter from Kef 3/5 12/17
Fiore, Cono, Blauw Geit, Tynjetaler and/or Bleu de Basques
Wine pairing +14/23

In our restaurant, you can pay by card only.

Do you have any allergies?
Please ask our staff for more information.

FROM 13:00 PM 



Florentine poached eggs 11
with hollandaise sauce, spinach, sourdough bread

Benedict poached eggs 12
with hollandaise sauce, ham, sourdough bread

Royale poached eggs 13
with hollandaise sauce, salmon, sourdough bread
Extra’s: salmon / ham / spinach / mushroom / extra egg +2

Soup of the day 8.5
with sourdough bread

Caesar salad 12
with little gem, bacon, anchovies, parmesan, croutons (grilled chicken +3.5)

Croque monsieur/madame 12/13
with ham, Gruyère, bechamel/fried egg

Lindenhoff burger 150 gr 19
with brioche, bacon and blueberry jam, salad, fries

Burrata tartine 15
with Spinata Romana, poached fig, salsa verde, rocket

Grilled mediterranean vegetables tartine 12
with hummus, eggplant, courgette, paprika, tomato

Roast beef tartine 15
with slow roasted Picanha, onion marmalade, smoked aïoli

SIDES

Fries

Baby potatoes

Green salad

Seasonal vegetables 

5

5

5

5

 with seasonal butterSourdough bread 5

Bread dishes are served with sourdough from VanMenno

LUNCH
11:00 AM- 04:00 PM

Niçoise Salade 12
with little gem, baby potatos, olives, cherry tomato, boiled egg 
(grilled tuna +5.5)


	BORREL
	VANAF 13:00
	Friet
	met mayonaise
	Padron Peppers
	met zeezout
	Chicken Strips
	Bitterballen
	met mosterd (6)
	Vegan bitterballen
	van Cas en Kas (6)
	Kaastengels
	met chilisaus
	Zongedroogde tomaten pavé
	van aardappel met kruidenaioli
	Escargots
	met knoflookboter & krokant zuurdesembrood
	12.5
	Zuurdesembrood
	met huisgemaakte boter
	Olijven
	Verse groene salade
	met huisgemaakte dressing
	Gemarineerde feta
	met geroosterde chili en olijfolie
	Borrelplank
	met hummus, feta en olijven
	14.5
	Zeeuwse Oesters
	met mignonette (3/6)
	9/17
	Kaasplankje van Kef 3/5
	12/17
	Fiore, Cono, Blauw Geit, Tynjetaler en/of Bleu de Basques
	Wine pairing


	LUNCH
	Heb je allergieën?  Vraag onze medewerkers voor meer informatie.
	In ons restaurant kun je alleen pinnen.

	LUNCH
	11:00- 16:00
	Soep van de dag
	met zuurdesembrood
	8.5
	Caesar salade
	met little gem, bacon, ansjovis, parmesaan, croutons (gegrilde kip +3.5)
	Niçoise Salade
	met little gem, geroosterde krieltjes, olijven, cherry tomaatjes, gekookte eitje  (gegrilde tonijn +5.5)
	Florentine gepocheerde eieren
	met hollandaisesaus, spinazie, zuurdesem brood
	Benedict gepocheerde eieren
	met hollandaisesaus, ham, zuurdesem brood
	Royale gepocheerde eieren
	met hollandaisesaus, zalm, zuurdesem brood
	Extra’s: zalm / ham / spinazie / paddenstoelen / extra ei +2
	Burrata tartine
	met Spinata Romana, gepocheerde vijg, salsa verde en rucola
	Gegrilde mediterraanse groenten tartine
	met hummus, aubergine, courgette, tomaat en paprika
	“Slow roast beef” tartine
	met Picanha geroosterd vlees, ui marmalade en gerookte aïoli
	BIJGERECHTEN
	Friet
	Gebakken krieltjes
	Groene salade
	Seizoensgroenten
	Zuurdesem brood
	met seizoensboter
	Croque monsieur/madame
	met ham, Gruyère, bechamel/spiegelei
	12/13
	Lindenhoff burger 150 gr
	met brioche, Gruyère, bacon en blauwe bessenjam, salade, friet

	BITES
	FROM 13:00 PM
	Fries
	with mayo
	Padron Peppers
	with seasalt
	Chicken Strips
	Bitterballen
	with mustard (6)
	Vegan bitterballen
	from Cas en Kas (6)
	Cheesesticks
	with chilisauce
	Sun-dried tomato pavé
	of potato with garlic and herb aioli
	Escargots
	with garlic butter & crispy sourdough bread
	12.5
	Sourdough bread
	with homemade butter
	Olives
	Seasonal green salad
	with homemade dressing
	Marinated feta
	with roasted chili and olive oil
	Bites selection
	with hummus, feta and olives
	14.5
	Dutch Oysters
	with mignonette (3/6)
	9/17
	Cheese Platter from Kef 3/5
	12/17
	Fiore, Cono, Blauw Geit, Tynjetaler and/or Bleu de Basques
	Wine pairing



	LUNCH
	Do you have any allergies? Please ask our staff for more information.
	In our restaurant, you can pay by card only.

	LUNCH
	11:00 AM- 04:00 PM
	Soup of the day
	with sourdough bread
	8.5
	Caesar salad
	with little gem, bacon, anchovies, parmesan, croutons (grilled chicken +3.5)
	Niçoise Salade
	with little gem, baby potatos, olives, cherry tomato, boiled egg  (grilled tuna +5.5)
	Florentine poached eggs
	with hollandaise sauce, spinach, sourdough bread
	Benedict poached eggs
	with hollandaise sauce, ham, sourdough bread
	Royale poached eggs
	with hollandaise sauce, salmon, sourdough bread
	Extra’s: salmon / ham / spinach / mushroom / extra egg +2
	Burrata tartine
	with Spinata Romana, poached fig, salsa verde, rocket
	Grilled mediterranean vegetables tartine
	with hummus, eggplant, courgette, paprika, tomato
	Roast beef tartine
	with slow roasted Picanha, onion marmalade, smoked aïoli

	SIDES
	Fries
	Baby potatoes
	Green salad
	Seasonal vegetables
	Sourdough bread
	with seasonal butter
	Croque monsieur/madame
	with ham, Gruyère, bechamel/fried egg
	12/13
	Lindenhoff burger 150 gr
	with brioche, bacon and blueberry jam, salad, fries



